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Biokontroll es elelmiszerbiztonsag

* Biztonsagos, kemiai tartosito szerektdl mentes elelmiszer eloallitasa

* Erzékszervitulajdonsagok ne valtozzanak
* Friss jellegU termeékek, kenyelmitermeékek (RTE)

* Biokontroll:
* El& szervezetek alkalmazasa mas szervezetek gatlasara
* Alkalmazasa kartevo allatok, gyomnoveények, patogén mikroorganizmusok ellen

* Az elelmiszerben és annak feldolgozo kornyezeteben talalhato mikrobak
kozott el6fordulhatnak olyanok is, amelyek valamilyen modon kepesek
visszaszoritani az esetlegesen jelen levo patogének szaporodasat
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Yersinia enterocolitica

Bélbakteriumok (Enterobacteriaceae) csaladja, Yersinia (korabban
Pasturella) nemzetsege

Humanpatogen faj

Jellemzdi:
* Gram-negativ, aerob vagy fakultativ anaerob

. Pelrlitrilch csilloi vannak 22-25°C-on (szobahomeérsekleten) mozgasképes, de 37°C-on
csillotlan

* Pszichrotrof, hOm. opt.: 28-29 °C (-2 -+42 °C), a fagyasztva tarolast is hosszu ideig
tuleli, ismételt fagyasztast és felengedtetést is

* pH opt.: 7-8 (min. pH: 4,2)
* 7% NaCl gatolja
* HotUrése nem kiemelked6 (D60=0,4-0,5perc tejben; z=4,5°C)

El6fordulasa:

« Szamos emlds (kutya, macska, patkany) béltraktusaban

* Gyakori szabad vizekben

* Kecsketejben (altalaban pasztorozés nélkil hasznaljak fel)
* Borju, sertes, barany, baromfi, tejtermekek, fagylalt

Az dsszes elofordulas 65-9o%-a élelmiszer eredetl. A betegség be- es
kijelentesre kotelezett
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CelkitUzesek
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Elelmiszerbdl Morfoldgia

baktériumok szerinti
izolalasa csoportositas

Modszerek

* |zolalas eélelmiszerrel eérintkezo felUletekrol eés
elelmiszerbol
+ Vagéhid
* Z6ldség feldolgozo Uzem
* TojasUzem
* Tejuzem

* Mintavetelhez hasznalt taptalaj: TSA vagy TSB

« TSA es WL agaron megfigyelt morfologia szerinti
csoportositas
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Modszerek

Kontakt
inhibicio
vizsgalata

Yersinia enterocolitica (98001)-val masszivan leoltott TSA lemezekre
tesztmikroba felcseppentése (~10°)

Inkubalas nyolc homersekleten : 5 °C, 10°C, 15°C, 20°C, 25°C, 30°C, 37°C,
42°C

Leolvasas: egy ketto harom és hat nap utan

Feltisztulasi zona keresése (részleges vagy teljes gatlas)
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Modszerek

KOH teszt Gram pozitiv €s Gram negativ bakteriumok elkilonitesere

Oxidativ-fermentativ teszt (glUkoz)

5 pO rafe stes KOH, OF, Proteaz
sporafestés (GP) aktivitas

Proteaz aktivitas

* Tejporos TGE agaron

* Sejtszuszpenzio felcseppentése

* Inkubalas: 20°C, 25°C, 30°C

* Leolvasas 24, 48 és 120 orat kovetden
* Feltisztulas megfigyelese
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Modszerek

* Elsé lépesben miniatirizalt identifikacios tesztekkel
» API, BBL Crystal

* Azonositas szekvenalassal
* 165 rDNS alapjan ¢ |1 el T FEITIIONE
* R1492 primer
* NetBlast, EzTaxon g
165 rDNS 3 S tare |
I
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Modszerek
e Tesztmikroba TSB-ben

* Inkubalas egy harom és hat napig 25°C-on

Sejtmentes fel(lUszo keszitese
* Centrifugalas (14000rpm, 4°C), szUrés

* Yersinia szaporodasanak megfigyelese a felGluszo jelenléteben
* Multiscan ascent, 595nm-en szaporodas detektalasa

FelUlUuszo bekoncentralasa liofilizalassal

Koncentralt felGluszo gatlo hatasanak megfigyelése

10x Koncentralt
felUluszo
gatlohatas
vizsgalata
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Modszerek

* Egy, a kontakt inhibicios vizsgalat soran jelentds gatlasi zonaval rendelkezo
izolatum kivalasztasa CSE-T-4

* A gatlo mikroba és a Y. enterocolitica beoltasa TSB-be es UHT-tejbe
* A beoltott koncentracio 1:1 és 1:10 aranyu (~10* patogén mind a két esetben)
* Inkubalas 4°C-on és 25°C-on

* Kioltas TSA es Mossel agar lemezekre egy, ketto, harom és hat nap utan

* TSA: mind a két baktérium szaporodik
* Mossel: Yersinia nem szaporodik

TSB és tej
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Eredmenyek

» Osszesen 78 izolatum kerult
begyujtesre negy helyrol

* Morfologia alapjan csoportositva 68
fele izolatummal végeztink tovabbi
vizsgalatokat
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Eredmenyek

* Az izolatumok kozul 14 volt kepes a
Yersinia enterocolitica reszleges vagy
teljes gatlasara kontakt inhibiciot
figyelve

* Alegjobb gatlohatas
* 15°C-30°C kozott
* els6 és masodik napon
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Forras

Kod

Zoldség

C27

Hus

CP-P-5

CP-P-8

Tojas

CSE-B-2

CE-B-1

CE-PT-1

CSE-T-21

CSE-T-3

CSE-T-4

CE-E-1

Tej

CM-CT-2

CM-SMT-1

CSM-RMT-1

CSM-RMTII-1




Eredmeények

Forras Kod OF (glUkoz) KOH Spora ) L ) )
Eldsia C27 i . N . Protedz aktivitas (mm) 120 dra utan
, GP=P=53 O - - 16
Hus CP-P-8 F - ¥ 14
CSE-B-2 o) - - .
CE-B-1 - + - 8
CE-PT-1 - + - 6
Tojas CSE-T-1 OfF ¥ i 4 I I |
CSE-T-3 - ¥ - f, n [ I
CSE'T'ZE - + r a o g Za' : |— |T |— : |— |— |— =
CE-E-1 - + - 8&'53’@5558;%5%
CM-CT-2 - - i S 3 3 3
Tej CM-SMT-1 - + - Zoldség Hus Tojas Tej
CSM-RMT-1 O/F - -
CSM-RMTII-2|  OfF - - He07C EasrC 30
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Eredmenyek

Forras Kod API/BBL szekvenalas
Zoldseg |C2Z Enterococcus avium Bacillus weihenstephanensis (99.91%)
s CP-P-g Pseudomonas putida Pseudomonas lundensis (99.9%)
CP-P-8 Sphingomonas paucimobilis Paenibacillus pabuli (99.9%)
CSE-B-2 Acinetobacter baumanii/ calcoaceticus Pseudomonas rhizosphaerae (99.05%)
CE-B-1 Corynebacterium renale Macrococcus caseolyticus (99.8%)
CE-PT-1 Staph. kloosii Rothia endophytica (100%)
Tojas CSE-T-1 Lactococcus lactis ssp. cremoris Staphylococcus vitulinus (100%)
CSE-T-3 Staph. haemolyticus Macrococcus caseolyticus (99.8%)
CSE-T-4 Helcococcus kunzii Bacillus pumilus (100%)
CE-E-1 Satph. haemolyticus Macrococcus caseolyticus (99.79%)
CM-CT-2 Ps. Fluorescens Pseudomonas azotoformans (99.52%)
= CM-SMT-1  |Streptococcus intermedius Staphylococcus sciuri subsp. sciuri (100%)
CSM-RMT-1 |Burkholderia cepacia Serratia marcescens subsp. marcescens (99.5%)
CSM-RMTII-1 |Aeromonas hydrophilia/caviae Serratia marcescens subsp. marcescens (100%)

2017. 04.27.
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Eredmenyek
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Koncentralt felUlUszok
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Eredmeények
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— Tejben jelenlévd termeszetes antimikrobas anyagok
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Osszefoglalas

* Elelmiszerfeldolgozd kdrnyezetébdl sikerGlt potencialisan antagonista
bakteriumok izolalasa (Y. enterocolitica 98001 ellen vizsgalva)

Kontakt inhibicio esetén a gatlohatas homersekleti optimuma 15°C -30°C

Sejtmentes felUluszo gatlohatasa koncentralt (10x-es tomenysegu) esetben
kedvezd

SzUkseges a molekularis azonositas a fajok pontos meghatarozasahoz
kornyezeti izolatumok eseteben

A gatlo komponensek

* FeltehetOen elsddleges metabolitok (a gatlohatas 24 dra utan megjelenik és akkor a
legjelentbsebb)

» Koncentraltan tudnak kedvezobb hatast kifejteni (folyadék tenyészetben minimalis hatas)

Deak Bernadett, Hungalimentaria 2017






